










Fresca Instantánea

Levadura
de panadería

Para masas que deben
FERMENTAR

Levadura de panadería 
deshidratada

Para masas que deben 
FERMENTAR

Pan, masa de pizza, panettone, 
rosca de reyes, brioche, pan 
francés, focaccia y chabatta.



Para masas dulces y saladas

Levadura fresca
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BENEFICIOS

hornearPolvos para
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FreemanMejorador



 







FreemanPremezclas

BENEFICIOS



Marca: Freeman

Chocolate / Vainilla  
50 lbs

Presentación
Marca: Freeman

Chocolate / Vainilla
1 lb

Presentación

Chocolate / Vainilla
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Ahorra tiempo comparado con recetas caseras
Precio estable
Se mezcla bien con jugos, licores y saborizantes.
Estable, larga vida útil

 

 
 
 





Permiten crear sabores únicos y personalizados. 
Tienen una larga vida útil y pueden almacenarse fácilmente. 
Resisten altas temperaturas de horneado. 







Conservar en un ambiente seco y fresco.

Utilizado para decoración en repostería.



















Los indispensables. 










